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Si dichiara che l’Organizzazione:  

è conforme alla norma UNI EN ISO 22005:2008 per i seguenti prodotti/servizi: 

Il mantenimento della certificazione è soggetto a sorveglianza annuale e subordinato al rispetto dei requisiti 

contrattuali Kiwa Cermet Italia. 

La presente certificazione è stata rilasciata in conformità al Regolamento Tecnico Accredia RT17. 

Questo certificato è costituito da 2 pagine. La scheda tecnica che segue fornisce i dettagli del campo di 

applicazione.
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Ugo Annoni S.p.A. Industrie Alimentari 

Sede Legale 

- Via Spezia 106, 43044 Collecchio (PR) – Italia 

Sede Operativa 

- Via Spezia 106, 43044 Collecchio (PR) – Italia  

- Via Vittorio Emanuele II 40/42, 43038 Sala Baganza (PR) – Italia 
- Via Al Torrente 1, 43038 Castellaro di Sala Baganza (PR) – Italia 

 

Prodotti oggetto della certificazione: prosciutti stagionati con osso “Origine Italia” 

U.M.R.: Singolo prosciutto con osso 

• 

• 

• 

• 

Elementi a supporto degli obiettivi 

Caratteristiche oggetto della certificazione 

Sistema di Rintracciabilità di Filiera conforme alla norma UNI EN ISO 22005:2008 

 

Estensione della rintracciabilità:  

Prosciutto con osso,  

Giampiero Belcredi 

 


